
 

 

Hazırlayan Yürürlük Onayı Kalite Sistem Onayı 

Kalite Birim Temsilcisi 

 

Kalite Koordinatör Yardımcısı 

 

Kalite Koordinatörü 

 

AKSARAY ÜNİVERSİTESİ REKTÖRLÜĞÜ 
Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı  

YEMEKHANE VE MUTFAK KONTROL 

İŞLEMLERİ İŞ AKIŞI SÜRECİ 

Doküman No KYS-İA-089 

İlk Yayın Tarihi 30.04.2018 

Revizyon No 00 

Revizyon Tarihi  

Sayfa 1/2 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

Yemek Hizmetinden 

sorumlu 

Memur,Aşçı,Gıda 

Mühendisi,Diyetisyen 

 

 

 

 

 

 

Yemek Hizmetinden 

sorumlu 

Memur,Aşçı,Gıda 

Mühendisi,Yüklenici 

Firma 

 

 

 

 

 

 

 

Yemek Hizmetinden 

sorumlu 

Memur,Aşçı,Gıda 

Mühendisi,Yüklenici 

Firma 

 

 

 

 

 

 

 

Yemek Hizmeti 

Kontrol Formu, 

Günlük Denetim 

Formu,Gelen tüm 

gıda ve temizlik 

malzemelerinin Mal 

Kabul Tutanağı, Gıda 

Güvenliği Denetim 

Formu, Riskli Yemek 

Üretimi Takip Formu, 

Pişirme  Takip 

Formu, Şahit Numune 

Formu, İmha 

Tutanağı, Günlük 

Rapor. 

 

 

 

 

Başla 

Yemekhane, mutfak ve 

yüklenici firma personeli ve 

yemek yapımında gıda ve 

temizlik kullanılan 

malzemelerinin kontrolü. 

. 

 

Malzeme 

Teknik 

Şartnameye 

Uygun mu? 

 

E H 

Malzemeler kabul 

edilir. 

 

Malzemeler firmaya 

iade edilir. 

 

Malzemelerin depo 

yerleşim kurallarına ve 

özelliklerine uygun 

sıcaklıkta depolanması. 
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Yüklenici Firma 

 

 

 

 

Yüklenici Firma 

 

 

Yemek Hizmetinden 

sorumlu 

Memur,Aşçı,Gıda 

Mühendisi,Yüklenici 

Firma 

 

Yemek Hizmetinden 

sorumlu 

Memur,Aşçı,Gıda 

Mühendisi,Yüklenici 

Firma 

 

 

Yüklenici Firma 

 

 

 

 

Pişirme hazırlığının yapılması. 

Pişme işlemi biten 

yemeklerden numune 

alınması. 

 

Servis ekipmanları ve 

salonun, temiz ve eksiksiz 

olarak hazırlanması. 

 

 

Servis sonrası kalan pişmiş 

ürünlerinin imhası ,yemekhane 

ve mutfak alanın 

temizlenmesi. 

 

 

Bitir. 


