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a

Yemekhane, mutfak ve
yiiklenici firma personeli ve
yemek yapiminda gida ve
temizlik kullanilan

N

Malzeme

malzemelerinin kontrolii. sorumlu
- J Memur,Asc1,Gida
Miihendisi,Diyetisyen

Yemek Hizmetinden

Yemek Hizmeti
Kontrol Formu,
Giinliik Denetim
Formu,Gelen tim
gida ve temizlik
malzemelerinin Mal
Kabul Tutanagi, Gida
Giivenligi Denetim
Formu, Riskli Yemek
Uretimi Takip Formu,
Pisirme Takip
Formu, Sahit Numune
Formu, imha

. 'rl'teknik Yemek Hizmetinden

artnameye

B sorumlu
Memur,Asc1,Gida
Miihendisi, Yiiklenici
Firma

Tutanagi, Glinliik
Rapor.

Malzemeler kabul Malzemeler firmaya
[ edilir. ] [ iade edilir. ]
Yemek Hizmetinden
sorumlu
Memur,Asc1,Gida
Malzemelerin depo Miihendisi, Yiklenici
yerlesim kurallarina ve Firma
ozelliklerine uygun
sicaklikta depolanmasi.
Hazirlayan Yiirtirliik Onay1 Kalite Sistem Onay1

Kalite Birim Temsilcisi Kalite Koordinator Yardimcisi

Kalite Koordinatorii
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|

Pisirme hazirliginin yapilmasi.

Pigme islemi biten

yemeklerden numune

alinmasi.

A 4

\4

Servis sonrasi kalan pismis
tirtinlerinin imhasi1 ,yemekhane

ve mutfak alanin
temizlenmesi.

Servis ekipmanlari ve
salonun, temiz ve eksiksiz
olarak hazirlanmasi.

l

Yiiklenici Firma

Yiiklenici Firma

Yemek Hizmetinden
sorumlu
Memur,Asc1,Gida
Miihendisi, Yiiklenici
Firma

Yemek Hizmetinden
sorumlu
Memur,Asc1,Gida
Miihendisi, Yiiklenici
Firma

Yiiklenici Firma

Hazirlayan

Yiirtirliik Onay1

Kalite Sistem Onay1

Kalite Birim Temsilcisi

Kalite Koordinator Yardimcisi

Kalite Koordinatorii




